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USO PREVISTO
Use el dispositivo solo para el propdsito previsto. Cualquier
otro uso puede provocar dafos en el dispositivo o lesiones.

CONSIDERACIONES IMPORTANTES

General

1. Lee todas las instrucciones.

2. No toque las superficies calientes.

3. Para protegerse contra descargas eléctricas, no
sumerija el cable, el enchufe o la base en agua u otro
liquido.

4. ADVERTENCIA: Este aparato eléctrico contiene un
calentador. Las superficies pueden desarrollar altas
temperaturas. Ya que las temperaturas son percibidas
de manera diferente por diferentes personas, este
equipo debe usarse con PRECAUCION.

El equipo se debe tocar solo en los mangos previstos y
en las superficies de agarre, y use proteccién contra el
calor como guantes o similar. Superficies que no sean
de agarre previsto deben tener suficiente tiempo para
enfriarse antes de ser tocadas.

5. Desenchufe del tomacorriente cuando no esté en uso y
antes de la limpieza. Deje que se enfrie antes de armar
o quitar partes.

6. Siel cable de alimentacién esta dahado, debe ser
reemplazado por el fabricante, su agente de servicio
o personas igualmente cualificadas para evitar un
peligro.

7. El uso de accesorios no recomendados por el

fabricante puede causar lesiones.

No usar al aire libre.

No deje que el cable cuelgue del borde de la mesa o

mostrador, o que toque superficies calientes.

10. No lo coloque sobre o cerca de un quemador de gas o
eléctrico caliente, o en un horno caliente.

1. Se debe tener mucho cuidado al mover un aparato que
contenga aceite caliente u otros liquidos calientes.

12. Siempre conecte el enchufe al aparato primero, luego
enchufe el cable la toma de pared. Para desconectar,
gire la perilla a “apagado”, luego retire el enchufe del
tomacorriente de la pared.

13. No utilice el aparato para otro uso que no sea el
previsto.

14. Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de
los 8 aflos aflos y mas y personas con discapacidad
fisica, capacidades sensoriales o mentales o falta de
experiencia y conocimiento solo si se les ha dado
supervision o instrucciones relativas al uso del aparato
en un lugar seguro, de manera que entiendan los

15.

16.

17.

peligros involucrados. Los nifios no debe jugar con el
aparato. La limpieza y su uso no deben ser hechos por
los nifios a menos que tengan mas de 8 afios y estan
supervisados.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de
nifios menores de 8 afios.

Los aparatos no estan destinados a ser operados por
medio de un temporizador externo o control remoto
separado del sistema.

Este aparato esta disefiado solo para uso doméstico y
no para lugares como:

areas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y
otros lugares de trabajo;

casas de campo;

por clientes en hoteles, moteles y otros tipos de
residencias;

ambientes tipo bed and breakfast.

INSTRUCCIONES ESPECIFICAS DE SEGURIDAD

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de
los 8 afios. afios y mas, y personas con discapacidad
fisica, capacidades sensoriales o mentales, o falta de
experiencia y conocimiento si se

les ha dado supervision o instrucciones relativas al
uso del aparato en un lugar seguro de manera que
entiendan los peligros involucrados. Los nifios no debe
jugar con el aparato. La limpieza y su uso no seran
hechos por los nifios a menos que sean mayores de 8
afos y estan supervisados.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de
nifios menores de 8 afios.

Nunca sumerja la carcasa, que contiene electricidad ni
componentes y elementos calefactores, en agua ni lo
enjuague bajo el grifo.

No permita que entre agua u otro liquido en el aparato
para evitar descargas eléctricas.

Ponga siempre los ingredientes a freir en la cesta, para
evitar que entre en contacto con los elementos del
calentador.

No cubra la entrada de aire ni las aberturas exteriores
de aire mientras el aparato esta funcionando.

No llene la sartén con aceite ya que podria provocar un
incendio.

Nunca toque el interior del aparato mientras esté
funcionando. La temperatura de las superficies
accesibles puede ser alta cuando el aparato esta
funcionando.

Advertencia

Verificar si el voltaje indicado en el aparato se ajusta al
de lared local.

No utilice el aparato si presenta algun dafio en enchufe,

cable de alimentacion u otras partes.

No acuda a ninguna persona no autorizada para
reemplazar o arreglar el cable principal dafiado.
Mantenga el cable de alimentacion alejado de
superficies calientes.

No enchufe el aparato ni opere el panel de control con
las manos mojadas..

No coloque el aparato contra una pared o contra otros
electrodomésticos. Deje al menos 10 cm de espacio
libre en la parte trasera y los lados y 10 cm de espacio
libre por encima del aparato.

No coloque nada encima del aparato.

No utilice el aparato para ningun otro proposito que no
esté descrito en este manual.

No deje que el aparato funcione sin vigilancia.
Durante la fritura con aire caliente, se libera vapor
caliente a través las aberturas de salida de aire,
mantenga las manos y la cara una distancia segura
del vapor y de las aperturas de salida de aire. También
tenga cuidado con el vapor y el aire caliente cuando
retire la canasta del aparato.

Cualquier superficie accesible puede calentarse
durante el uso.

Desenchufe inmediatamente el aparato si ve humo
oscuro salir del aparato. Espere a que el humo se
detenga antes de retirar la canasta del aparato.

Precaucion

Asegurese de que el aparato esté colocado en una
posicion horizontal y uniforme y sobre una superficie
estable.

Este aparato esta disefiado Unicamente para uso
domeéstico. El producto puede no ser adecuado para
ser utilizado de forma segura en entornos como
cocinas, granjas, moteles y lugares no residenciales.
Tampoco esta destinado a ser usado por clientes en
hoteles, moteles, bed and breakfast y otros entornos
residenciales.

Si el aparato se utiliza incorrectamente o para fines
profesionales o fines semiprofesionales o si no se
utiliza iebidamente o no se utiliza de acuerdo con las
instrucciones en este manual del usuario, la garantia
pierde su validez y podriamos rechazar cualquier
responsabilidad por los dafios causados.
Desenchufe siempre el aparato cuando no se utilice.
El aparato necesita aproximadamente 30 minutos para
enfriarse antes de manejar o limpiar con seguridad.

PARA EL PRIMER USO
Desembalaje y control

1.

Saque con cuidado el dispositivo y sus accesorios del
embalaje. Conserve el embalaje en caso de que desee
guardar el dispositivo o transportarlo mas tarde.

Si decide desechar el embalaje, entonces por favor
hagalo de acuerdo con las leyes y reglamentos
aplicables.

Compruebe que el contenido del embalaje esté
completo y sin dafios. Si el contenido del embalaje no
estd completo o esta dafiado, no utilice el dispositivo.
Devuélvalo a su punto de venta inmediatamente.
Limpie el dispositivo y todos los accesorios antes de
primer uso. Consulte el capitulo CUIDADO Y
MANTENIMIENTO.

Quite las pegatinas o etiquetas del aparato.

Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio
himedo. Esta es una freidora sin aceite que funciona
con aire caliente. No llene la sartén con aceite o grasa
para freir.

USO DE LA FREIDORA DE AIRE

ijADVERTENCIA! Esta unidad no debe usarse para hervir
agua. NOTA: Durante el primer uso, la freidora de aire
puede emitir un ligero olor. Esto es normal.

Preparacion para el uso

1.

2.

Coloque el aparato sobre una superficie estable,
horizontal y nivelada. No coloque el aparato sobre
superficies no resistentes al calor.

Coloque la canasta en la sartén. No llene la canasta con
aceite o cualquier otro liquido.

No coloque nada encima del aparato, el flujo de aire

se interrumpira y afectara el resultado de la fritura con aire
caliente.

Este producto prepara una gran variedad de alimentos. La
tabla incluida en este manual le ayudara a conocer el
aparato.

Usando el aparato:

1.

2.
3.
4.

Conecte el enchufe de red a una toma de corriente con
conexion a tierra.

Retire con cuidado la sartén de la freidora.

Ponga los ingredientes en la canasta

Deslice la sartén nuevamente dentro de la freidora,
alineando cuidadosamente con las guias en el cuerpo
de la freidora.

Precaucion: no toque la sartén durante y algun tiempo
después de su uso, ya que se calienta mucho. Solo
sostenga la sartén por el mango.

5.

Determine el tiempo de preparacion requerido

(consulte la seccion ‘Configuracion’ en este capitulo).

6. Para encender el aparato, gire la perilla del
temporizador al tiempo de preparacion requerido.

7. Gire la perilla de control de temperatura al nivel
requerido. Consulte la seccion “Configuraciéon” en este
capitulo para determinar la temperatura adecuada.
Agregue 3 minutos al tiempo de preparacion cuando el
aparato esta frio.

Nota: Silo desea, también puede dejar que el aparato

se precaliente sin ningtn ingrediente dentro. En ese caso,

gire la perilla del temporizador a mas de 3 minutos y

espere hasta que la luz de calentamiento se apaga

(después de aprox. 3 minutos). Entonces llene la canasta

y gire la perilla del temporizador al nivel requerido tiempo

de preparacion.

a. El temporizador comienza la cuenta regresiva del
tiempo de la preparacion establecida.

b. Durante el proceso de fritura con aire caliente, la luz de
trabajo se enciende y se apaga de vez en cuando. Esto
indica que el elemento calefactor esta encendido y
se apaga para mantener la temperatura establecida.

c. Elexceso de aceite de los ingredientes se recoge en el
fondo de la sartén.

8. Algunos ingredientes requieren agitacion a la mitad
el tiempo de preparacion (ver apartado “Ajustes” en
este capitulo). Para agitar los ingredientes, saque la
sartén del aparato por el asa y sacudalo. Luego deslice
la sartén de nuevo en la freidora.

Precaucién: No presione el boton del mango durante

sacudida.

Consejo: Para reducir el peso, puede quitar la cesta de

la sartén y agite la cesta solamente. Para ello, saque la

cacerola del aparato, coléquela sobre una superficie

resistente al calor y presione el boton del mango y levante
la canasta fuera de la sartén Consejo: si configura el
temporizador a la mitad del tiempo de preparacion,
escucharas la campana del temporizador cuando tengas
que sacudir la comida. Sin embargo, esto significa que
debe configurar el temporizador de nuevo al tiempo de
preparacion restante después de insertar la sartén
nuevamente.

9. Cuando escuche la campana del temporizador, el
tiempo de preparacion establecido ha transcurrido.
Saque la sartén del aparato y coléquela en una
superficie resistente al calor.

Nota: También puede apagar el aparato manualmente.

Para hacer esto, gire la perilla de control de tiempo a 0.

10. Verifica si los ingredientes estan listos.

Si los ingredientes aun no estan listos, simplemente
deslice la sartén de nuevo en el aparato y ajuste el
temporizador a unos minutos mas. La freidora, al
sartén y los ingredientes estaran calientes.

Segun el tipo de ingredientes de la freidora, puede salir
vapor de la sartén.

11. Vacie la canasta en un bol o en un plato.

Consejo: Para retirar ingredientes grandes o fragiles,

levante la ingredientes fuera de la cesta con un par de

pinzas

12. Cuando un lote de ingredientes esta listo, la freidora se
instantaneamente estara lista para preparar otro lote.

Ajustes:

La siguiente tabla le ayudara a seleccionar la configuracién

basica para los ingredientes.

Nota: Tenga en cuenta que estos ajustes son indicaciones.

Como los ingredientes difieren en origen, tamafio, forma y

marca, no podemos garantizar la mejor configuracién para

sus ingredientes.

Porque la tecnologia Rapid Air recalienta el aire al instante

dentro del aparato al instante, sacar brevemente la sartén

del aparato durante el proceso de freir perturba el mismo.

Consejos:

- Los ingredientes mas pequefios generalmente
requieren un tiempo un poco mas corto de preparacion
que los ingredientes mas grandes.

- Una mayor cantidad de ingredientes requiere un
mayor tiempo de preparacién, una cantidad menor de
ingredientes requiere un menor tiempo.

- Agitar los ingredientes mas pequefios a la mitad
del tiempo de preparacién optimiza el resultado
final y puede ayudar a evitar ingredientes fritos
desigualmente.

- Agregue un poco de aceite a las papas frescas para
obtener un resultado crujiente.

Freir sus ingredientes en la freidora de aire caliente en
unos pocos minutos después de agregar el aceite.

- No prepare ingredientes extremadamente grasosos
como salchichas en la freidora de aire caliente.

- Los bocadillos que se pueden preparar en un horno
también se pueden preparar en la freidora de aire
caliente.

- La cantidad éptima para preparar papas fritas
crujientes es de 500 gramos.

- Use masa prefabricada para preparar refrigerios
rellenos rapida y facilmente. La masa prefabricada
también requiere un tiempo mas corto de preparacion
que la masa casera.

- Colocar un molde para horno o una fuente de horno
en la freidora de aire calientecanasta si desea hornear
un pastel o quiche o si deseaquiere freir ingredientes
fragiles o rellenos.

- También puede usar la freidora de aire para recalentar
ingredientes. Pararecaliente los ingredientes, ajuste la
temperatura a 150°C hastaa 10 minutos.

. Tiem -
Comida Cant min - po Teimp Sacudir
max (en gr.) (min) (°C)
Papas 180-
fritas 500-600 23-27 200 Sacudir
congeladas
Alitas de 180-
pollo 600-800 23-27 200
Muslitos de 180-
pollo 600-800 23-27 200
180-
Pescado 500-600 18-22 200
150-
Camarones 400-500 1822 170
160-
Galletas 140-160 13-17 180
160-
Carne 160-200 18-22 180
160-
Torta 120-160 14-16 180

Nota: Agregue 3 minutos al tiempo de preparacion cuando
comience a freir si la freidora aun esta fria.

CUIDADO Y MANTENIMIENTO

Limpie el aparato después de cada uso.

La sartén y la cesta de revestimiento son antiadherentes.

No utilice utensilios de cocina de metal o materiales de

limpieza abrasivos para limpiarlos, ya que esto puede

dafiar el revestimiento antiadherente.

1. Retire el enchufe de red de la toma de pared y deje
que el aparato se enfrie.

Nota: Retire la sartén para que la freidora de aire caliente

se enfrie mas rapido.

2. Limpie el exterior del aparato con un pafio himedo.
Limpiar la sartén y la canasta con agua caliente, un
poco de detergente liquido y una esponja no abrasiva.
Puede utilizar liquido desengrasante para eliminar

cualquier resto de suciedad.

Consejo: si hay suciedad adherida a la cesta o al fondo de
la sartén, llénela con agua caliente y con un poco de

liquido para lavavajillas.

Ponga la cesta en la sartén y deje que la sartén y la cesta
en remojo durante aproximadamente 10 minutos.
4. Limpiar el interior del aparato con agua caliente y una

esponja no abrasiva.

5. Limpie el elemento calefactor con un cepillo de
limpieza para eliminar cualquier resto de comida.

Almacenamiento:

1. Desenchufe el aparato y déjelo enfriar.
2. Asegurese de que todas las piezas estén limpias y

secas.
Problema Causa probable Solucién
La freidora El aparato no esta Enchufe el aparato.
no enchufado.
funciona. No inici6 el Gire la perilla del
" temporizador al tiempo
temporizador.
deseado.
Mucha comida en Ponga menos cantldad_.
|a canasta A menos cantidad, mejor
. coccién.
Suba la temperatura
usando la perilla.
La temperatura Puede ver la
La comida esta muy baja. temperatura
esta cruda. aconsejada en la tabla
anterior
Ponga mas tiempo
El tiempo de en el temporizador.
preparacion fue Puede ver el tiempo
muy corto. aconsejado
en la tabla anterior.
. Cierto tipo de
Lat?im',‘éa comidas Comidas que estan
esta frelda necesita ser muy encimadas unas
de forma N
d - agitado o con otras deben ser
lespareja o - "
irregular. sacudido a sacudidas para que se
mitad de tiempo frian correctamente.
de coccién.
La comida La comida Pinte con muy poco
no esta necesita un poco aceite la comida antes
crujiente. de aceite. de ponerla en la freidora
No puedo IMucha ctomlda en No llene la canasta.
meter la a canasta.
sartén en la
freidora. La canasta no
P Empuje la canasta hacia
esta bien abajo hasta escuchar
colocada en la J0
. un click.
sartén.

Cuando los alimentos
tienen mucha grasa o
Esta aceite, estos pueden
preparando caer en la sartény
comida con generar humo blanco.
Sale humo mucha grasa. Esto no afecta al
blanco de producto ni al resultado
la freidora. de sus comidas. .
soan);i:ie:t:r? Iie Limpie bien antes de
5 usar firmes.
canasta o sartén.
No us6 las papas Use papas frescas y
Las papas correctas. firmes.
fritas se
frieron
de forma Enjuague bien las papas
irregular. No enjuagé bien para quitar la mayor
las papas. cantidad de almidén
posible.
Seque bien las papas
antes de colocarlas en la
freidora..
Esto puede
Las papas depender de la
no sgligron car':tidad de agua Corte Ias’papas en
> y trozos mas pequefios.
crujientes. y aceite en las
papas.
Pinte las papas con un
poco de aceite.
DESECHO

Eliminacion adecuada de este producto.

Esta etiqueta indica que los dispositivos electrénicos
no se pueden desechar con la basura doméstica
= habitual.

Utilice los sistemas de devolucion o recogida de su
municipio o comuniquese con el vendedor donde compro
este producto.

FREIDORA SIN ACEITE

Instrucciones

Solo para uso doméstico



